END “suTIRES]”

ANTIPASTI @

Di terra: salsicce, prosciutto, olive; frattaglie di agnello; “entredda” (sanguinaccio).

PRIMI PIATTI :

Due primi da scegliere tra:

® “Anzelottos” al sugo ( ravioli di formaggio e finocchio selvatico ) oppure
“Gullurgiones” al sugo (Ravioloni di formaggio e patate)

e “Malloredus” , “Macarrones de punzu” o “Macarrones de busa”al sugo ( o alla
ricotta ).

SECONDI PIATTI :

Un secondo da scegliere tra :
e (Carne di agnello arrosto
e Carne di Maiale arrosto
e Spezzatino di pecora in umido
e Bollito di pecora alla “Dorgalese”.

Contorno di verdure miste

FRUTTA

FORMAGGI :

A scelta tra la produzione dell’azienda :
Formaggi vaccini e pecorini.

DOLECI :

e Ricotta con vino-cotto ( specialita della casa )
e Seada con miele
e Sorbetto al limone.

CAFFE

DIGESTIVI :

Mirto bianco, mirto rosso, limoncello, abbardente ( acquavite ) e altre specialita.

26,00 EURO

Pane (compresa la specialita “Carasau’” ),

Vino (della casa ) e 1’acqua sono compresi.
Per soggiorni prolungati sara nostra cura alternare
Con altre specialita del luogo e gastronomiche.



